Merkblatt schlechte Reduktasen, Garproben
und erhohter Sauregrad in der Milch

Milch die bei diesen Proben beanstandet wird, kann in das Gargeschehen
eingreifen und verschiedenste Kasefehler begunstigen.

Einwandfreie Milch hat in der Regel bei der Reduktase tber 7 Std., bei der
vorbebriteten Reduktase weit Giber 40 Minuten und einen S&uregrad nach 11
Std. von unter 12°SH. Die Gérprobe ist nach 22 Std. flissig oder gallertig 1.
Werden diese Kriterien nicht erreicht, sind in der Regel zuviele unerwiinschte

Milchsaurebakterien oder Fakalbakterien in die Milch gelangt. Cuelle et Wi, L5B6Co GriH

Futterung

- Mit Erde verunreinigtes Grinfutter

- Nicht einhalten der Wartefristen nach der
Diingung

- Verschmutzte und feuchte Futterlagerung

- Verdorbenes oder schimmliges Futter (Durchfall?)

Aufstallung/Stallhygiene

- Defekte Gummimatten und nasse Stellen im Liegebereich

- Schmutzablagerungen in Futterkrippe, Futtermischer und Trankebecken
- Futterreste auf Liegeflachen

- Unbefestigte Auslaufhéfe (Morast)

Melken

- Melkhygiene: Ungentigende Reinigung der Zitzen (Einwegmaterial verwenden)
- Verschmutzte Arbeitskleidung undHande

- Ansaugen von Staub und Sprithnebel wahrend dem Melken

(beim Ansetzen oder via Lufteinldsse am Sammelstiick)

Reinigung der Melkanlage und des Melkgeschirrs

- Reinigungsablauf des Herstellers wird nicht beachtet (Sollwerte fiir
Wassermenge, -temperatur Reinigungsmittelmenge sind aufdem Serviceblatt
der Melkanlage aufgefiinrt)

-Ablagerungen (schleimige Riickstande) in Wasserschlauchen im Milchzimmer,
am Reinigungsautomat, Euterduschen usw.

- Defekte oder verschmutzte Vakuumleitungen und Vakuumhahnen

- Schlechte Wasserqualitat, Einsatz von Wasserschlauchen

Milchtank

- Nur kalt vorspllen, antrocknen lassen
- Reinigunstemperatur und Dosierung nicht eingehalten

- Alte rissige Dichtungen beim Tankdeckel, Hahnen, usw.
- Milchkiihlung ist nicht ordnungsgemass

Bei Fragen helfen wir lhnen gerne:
Melkberatung ZMP

Telefon: 041 429 39 13

E-Mail: melkberatung@zmp.ch



Checkliste zur Vermeidung von Beanstandungen
bei der Reduktase, Girprobe und Siuregrad

Prifen Sie regelmassig lhre Milchproduktion mit der nachfolgenden Checkliste.
Bei Fragen oder Unklarheiten helfen wir Ihnen gerne.

Futterung [ Kein vergorenes Futter

- ; [ Kein verschmutztes Futter (Erde)

[] Keine Futterbereitung wéahrend dem Melken (Staubentwicklung)
[1 Ausgewogene Fiitterung (Durchfall verhindern)

[ Alte Futterriickstande in Futterkrippe oder Tenne

[] Futter- und Trénkebereich sauber halten
[] Sauberer und trockener Liegebereich
[ Frische Stallluft (Staub verhindern)

[1 Saubere Tiere (mglichst keine Verschmutzungen im Euterbereich)

L] Geschorene Tiere inkl. Euter
L] Keine Kiihe die Milch laufen lassen

[ Sehr altmelke Kiihe

[ Zuerst aussen, dann innen reinigen, Milchfilter immer ersetzen

[1 Reinigung tiberpriifen (Wassermenge, -temperatur mind. 60 °C
Reinigungsmittelmenge, Turbulenz, mind. 2x / Woche saure Reinigung)

[] Kaltwasserschlduche im Milchzimmer und am Reinigungsautomaten
sowie Euterduschen kontrollieren und regelmassig ersetzen

[] Melkutensilien sauber, trocken und staubfreilagern

Personalhygiene

[] Hande vor und wihrend dem Melken sauber halten (evtl. Handschuhe)
[1 Saubere Arbeitskleidung

Melkarbeit

L] Vormelken

[ Zitzenreinigung (Einwegmaterial)

[ Lufteinbriiche vermeiden

[ Nicht unnétig Wasser spritzen wahrend dem Melken (Spriihnebel)

[ Keine herunterfallende Aggregate, saubere Reinigungsstationen

[] Keine anderen Arbeiten wahrend demMelken (Kontaktinfektionen)

Obwohl bei allen drei aufgefiihrten Proben immer &hnliche oder gleiche Massnahmen bei Beanstandungen zu ergreifen sind,
kénnen die Proben trotzdem nicht miteinander verglichen werden, da die Anforderungen der Bakterien verschieden sind. Es
ist durchaus méglich, dass eine oder zwei dieser Proben einwandfrei sind und die dritte Variante troztdem schlecht ist.
Darum hat in der Rohmilchkaserei jede dieser Proben ihre Berechtigung.




